PANADERIA / PASTELERIA / GASTRONOMIA

MAQUIPAN-:

HORNO CONVECTOR A GAS BAKERLUX

XB613G

e Horno convector a gas, con humedad, control analégico y
camara de coccidn en acero inoxidable AlSI 304. Tiempo,
temperatura, porcentaje de humedad y funcién de 2 velocidades
del ventilador. Perfecto para todos los procesos de pasteleria de
productos frescos y congelados.

La tecnologia multi ventiladores AIR.Plus garantiza humedad
uniforme en todas las bandejas.

e  Camara de coccion en acero inoxidable AISI 304 de alta
resistencia con bordes redondeados.

e  Doblecristal.

e lluminacién de la cdmara de coccion con luces LED integradas en
la puerta.

e Camara de coccién con guias portabandejas en forma de L.

e  Ventiladores de 2 velocidades y resistencias circulares de calor
de alto rendimiento.
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CARACTERISTICAS GENERALES

CAPACIDAD BANDEJAS (6) 60X40
DISTANCIA ENTRE BANDEJAS 80MM

T° DE EJERCICIO 80°C-260°C
PANEL DE CONTROL ELECTROMECANICO
DIMENSIONES EXTERNAS 860 X 882 X 1144 (H)MM
CORRIENTE ELECTRICA 220-50-1
CAPACIDAD INTERRUPTOR 10A
REQUISITOS CABLE 3G X 1,5 MM~2
POTENCIA

POTENCIA MAX DE GAS 17.5 KW
NOMINAL

PESO 100 KG

*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a variacién sin previo aviso.
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Jtl. 112 - Posicion Conexiones
L 440
2 Caja de conexién 11 Descarga cdmara de coccién
—_— — - — 3 Terminal unipotencial 12 Chimenea salida de humos calientes
R — - 6 Tarjeta de caracteristicas técnicas 17 Interruptor de tiro
7 Termostato de sequridad 27 Salida aire de enfriamiento
8 Entrada de Agua 3/4"
9 Entrada de Gas 3/4"

*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a varacién sin previo aviso.
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