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                                                                                      HORNO CONVECTOR A GAS BAKERLUX 

   XB613G 
 

• Horno convector a gas, con humedad, control analógico y 
cámara de cocción en acero inoxidable AISI 304. Tiempo, 
temperatura, porcentaje de humedad y función de 2 velocidades 
del ventilador. Perfecto para todos los procesos de pastelería de 
productos frescos y congelados. 
La tecnología multi ventiladores AIR.Plus garantiza humedad 
uniforme en todas las bandejas. 

• Cámara de cocción en acero inoxidable AISI 304 de alta 
resistencia con bordes redondeados. 

• Doble cristal. 

• Iluminación de la cámara de cocción con luces LED integradas en 
la puerta. 

• Cámara de cocción con guías portabandejas en forma de L. 

• Ventiladores de 2 velocidades y resistencias circulares de calor 
de alto rendimiento. 

 

 

CAPACIDAD BANDEJAS (6) 60X40 

DISTANCIA ENTRE BANDEJAS 80MM 

T° DE EJERCICIO 80 °C – 260 °C 

PANEL DE CONTROL ELECTROMÉCANICO 

DIMENSIONES EXTERNAS 860 X 882 X 1144 (H)MM 

CORRIENTE ELÉCTRICA 220-50-1 

CAPACIDAD INTERRUPTOR 10 A 

REQUISITOS CABLE 
POTENCIA 

3G X 1,5 MM^2 

POTENCIA MAX DE GAS 
NOMINAL 

17.5 KW 

PESO 100 KG 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Posición Conexiones 


