PANADERIA / PASTELERIA / GASTRONOMIA

MAQUIPAN-®

DOSIFICADOR DE AGUA

MODELO 50

El Dosificador MODELO PLUS 50, es electrénico, automatico y de
facil instalacion. Su funcionamiento es rdpido y sencillo.
Mediante las teclas subir y bajar se selecciona el volumen
deseado, se pulsa el boton de MARCHA, y automaticamente
dosifica la cantidad solicitada. El mezclador manual nos permite
regular el paso de agua fria o caliente hasta conseguir la
temperatura deseada. El termémetro nos indica la temperatura
del agua resultante de la mezcla. Un potente sistema electrénico
basado en micro controlador, permite ajustar posibles
desviaciones de lectura provocadas por turbulencias de la propia
instalacion, asi como visualizar el caudal de trabajo. Se puede
configurar para dosificar fracciones (hasta 99,9 ) o partes enteras
(hasta 999 ).

Dertg

RANGO MEDICION 0-999/0,0-99,9
VOLUMEN / TEMPERATURA 0-99°C
CAUDAL MINIMO / MAXIMO 100 LT/H

3000 LT/H
PRESION MINIMA / MAXIMA 0,1 BAR

10 BAR

TEMPERATURA MAX. AGUA 30°C
CONEXION %
DIMENSIONES CAJA 350x280x105(H)mm
CORRIENTE ELECTRICA 220V/1/50HZ
POTENCIA ELECTRICA 0,025kW
PESO 5kg

*Las imagenes y contenidos presentados en este documento pueden estar sujetos a variacién sin previo aviso.
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